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VILEVA-BUFFET-ABEND
(jeden Freitag & Samstag: 18 - 20 Uhr)

Genieflen Sie unser vielfiltiges
Buffetangebot. Hausgemachte Gerichte,
die mit Herz und Hand zubereitet
wurden erwarten Sie. Freuen Sie sich
auf verschiedene Salatvariationen,
hausgemachte Suppe, fein zubereitete
Antipasti, zwei verschiedene

Hauptgerichte und den perfekten siifen
Abschluss.

39,°° %

Wir bitten Sie um eine rechtzeitige
Platzreservierung!

*Kinderermifligung: 4-10 Jahre 509
0-3 Jahre kostenlos



FRUHSTUCKS-BUFFET
(8:30 - 10:30 Uhr)

Starten Sie stressfrei in den Tag und genieflen Sie
unser abwechslungsreiches Buffet, das zum
schlemmen einlddt. Begriift mit einem Kinnchen
Kaffee erwarten Sie unter anderem: Tee, Kakao,
Milch, Saft, Cornflakes, Miisli, Joghurt, frisches
Obst, Gemiise, leckere Brotchen, frisches Brot,
Butter, Wurst, Kise, Marmelade, Honig,
wechselnde Eierspeise.

Unser Tipp:

Gegen Aufpreis koénnen Sie Thr Friihstiick mit
kostlichen Komponenten kronen: Frisch gebratenes
Spiegelei, Riucherlachs oder auch ein Glischen
Sekt versiiflen IThnen den Start in den Tag.

17,00
GENUSSFRUHSTUCK
(jeden Sonntag von 9:00 - 11:00 Uhr)

Zusitzlich zum reichhaltigen Standard-Friihstiick
verwéhnen wie Sie mit hausgemachten
Pfannkuchen, einem prickelnden Glischen Sekt

und einer Kaffeespezialitit nach Wahl.

22’00



ERFRISCHENDER START

Campari Spritz (0,4 1)
6,%°

Wildberry Lillet (0,4 1)
7,%°

Landbier Eifel (o,51)
5y°°

AUS UNSEREM SUPPENTOPF

Soljanka
Kriftig, wiirzige Suppe mit Fleisch, Wurst,

Gurken und aromatischen Gewiirzen
75°

Borschtsch (vegetarisch)
Traditionelle Rote-Bete-Suppe

mit Gemiise und Sauerrahm

o
6,



VORSPEISEN

Koreanischer Karottensalat
Knoblauch, ein Schuss Essig, Koriander und frische Gewiirze, die
ihre Aromen durch das Ubergieflen mit warmem Ol entfalten

o
8,°

Vileva Bruschetta (2 St.)

knuspriges Brot mit cremigem Kise, Knoblauch, saftigen
Tomaten und frischer Petersilie

5,%

Rote Beete Salat
mit Knoblauch
8,90

Weiflkohlsalat
mit Paprika, Tomaten und Gurke
8,°

Herzhafte Pfannkuchen (2 St.)

Fein gefiillt mit Riucherlachs und Kriutercreme
10,7

Cremige Champignons und Zwiebeln
8,90

Wiirzige Hackfleischmischung (Rind und Schwein)

10,%°

Schinkenstreifen
8,9°

Zartgeschmolzener Gouda-Kise

8,%°
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VILEVA SPEZIALITATEN

Eifeler Bratwurst (2 St.)
mit Pommes Frites nach , hollindischer Art“ mit Zwiebelwdiirfel,
Mayonnaise und wiirziger Currysofle
15,

Schnitzel
Wiener Art mit Pommes Frites und Beilagensalat
16,5°

Hihnchenschnitzel
paniert, dazu frische Bratkartoffeln und kleiner Beilagensalat
16,%°

Hihnchenbrustfilet (natur)
mit Champignons in tomatisierter Sahnesauce & hausgemachten
Spitzle

16,9°

Pelmini (20 St.)
Teigtaschen mit Hackfleisch und Créme fraiche
I5,”°

Woareniki (vegetarisch / 10 St.)
Teigtaschen mit Kartoffelfiillung und Créme fraiche




VILEVA SPEZIALITATEN
Lachs Nudeln

Breite Bandnudeln mit Lachsstiicken in feiner Sahnesofle,

Kirschtomaten und frischen Kriutern
18,5°

Tschebureki (2 St.)
frittierte Teigtasche, gefiillt mit Hackfleisch,
dazu hausgemachte Adjika (scharfer Tomatensofie)
15,%°

Zusitzliche Beilagen

Hausgemachte Spitzle 4,7°
Buchweizen (gekocht) 4,%°
Portion Pommes 4,%°
Bratkartoffeln (Zwiebeln & Speck) 6,5

Beilagen—Wechsel bei den Hauptgerichten méglich. Bei
Bratkartoffeln Aufpreis 3,50

GRILL-SPEZIALITAT
2 Tage Vorbestellung
Hausmarinierte Schaschlik-Spiese iiber Holzkohle gegrillt.
Saftig, wiirzig und unglaublich lecker

W ahlweise vom Schwein oder Hithnchen
dazu frische Zwiebeln und Pommes Frites

ab 8 Personen, pro Person 19,




FUR UNSERE KLEINEN GASTE

Nudeln mit Tomatensofie
5,>°

Chicken Nuggets

wahlweise mit Portion Pommes Frites oder Spitzle
9,%°

Fischstibchen
wahlweise mit Portion Pommes Frites oder Spitzle

7,"°

Portion Pommes

o
3,

Portion Spitzle mit Sofle

(o]
3,°




DESSERT
PFANNKUCHEN SUR (2 St.)

Kérniger Frischkise mit fruchtiger Marmelade
9,"°

Puderzucker & Marmelade
6,°

Apfel & Zimt
7,°

Gesiifite Kondensmilch
6,%°

Nutella
7,%°
Heifde Pflaumen & Vanilleeis

10,°°

Heifde Kirschen & Vanilleeis



GETRANKEKARTE

KAFFEESPEZIALITATEN & SOFTGETRANKE

Kaffee klein

Kaffee grof}

Cappuccino

Tee (verschiedene Sorten)
Milchkaffee

Latte Macchiato

Eifelquelle Medium oder Naturell

Apfelschorle
Rhababerschorle
Orangensaft
Apfelsaft
Johannisbeerschorle
Maracujaschorle

Coca-Cola
Coca-Cola light
Coca-Cola Zero
Fanta Orange
Sprite

Bitter Lemon
Indian Tonic

8o

2,
4,%°
4,°
3,%
4,%°
4,%°

0,251 0,751

2,%° | 6,

3, |

3, |

3,° |

3,° |

3, |

3, |
0,251 |o,41

2,5 | 4,%

2,5 | 4,%

2,5 | 4,5

2,5 | 4,%°

2,5 | 4,%

| 3,



GETRANKEKARTE

BIER * WEIN * COCKTAILS * SPIRITUOSEN

Bier
Bitburger Pils vom Fass
Bitburger Pils Alkoholfrei

Bitburger Radler
Bitburger Radler Alkoholfrei

Eifelbriu Landbier

Benediktiner Weizen
Benediktiner Weizen Alkoholfrei

Kandi Malz

Rotwein
lieblich / halbtrocken / trocken

Weiflwein
lieblich / halbtrocken / trocken

Cocktails

Cuba Libre

Wildberry Lillet

Gin & Tonic

Grasovka mit Apfel-Soda

Spirituosen
White Birch Vodka

Martini

0,251 | 0,41
3,% | 5,5
3’40 | S,so
3,4 |
3,4 |

0,5 1
| 5,5
| 5,%
| 5,5
| 5,5
0,21 | 0,71
5,6° | 18,5
5,6° | 18,5
| 0,41
| 8,°
| 7,%°
| 8,
| 7,5
4clo7l
3,5 | 45,%°
3,5 |



